
中山久良蔵手作りパウンドケーキ正規販売特約店

パウンドケーキ一筋 30年の職人・中山久良蔵が、国産小麦粉使用・卵、砂糖に糖度 15度以上の万次郎かぼちゃの
ペーストを練り込んでじっくりと焼き上げました。甘さ控えめでしっとり感のあるパウンドケーキです。
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